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Air Fryer 
Használati útmutató

Tartalomjegyzék

Termék paraméterek

Termék leírása

Fontos óvintézkedések

Elektromágneses mező (EMF)

Hogyan használjuk a légsütőt

A termék szerkezete és jellemzői

Funkcionális leírás

Hibaelhárítás

WIFI visszaállítása

APP csatlakozás

1.Olvassa el a kézikönyvet.
2.Vigyázzon a csomagolódobozra és a csomagolóanyagokra.
3.Ne merítse a tápkábel, a dugó vagy a készülék bármely részét vízbe vagy más
folyadékba, hogy elkerülje az áramütést vagy a légsütő sérülését.
4.Minden nyersanyagot helyezzen a rácsba, hogy a fűtőelemek ne érintkezzenek. 
5.Ne takarja le a levegő be- és kimeneti nyílását működés közben.
6.Ne figyelje a serpenyőt olajjal; a serpenyő olajjal való figyelése figyelmet okozhat.
7.Ne érintse meg a készülék belsejét működés közben.
8.Ne használja a dugót, a tápkábelt vagy más alkatrészeket, ha azok sérültek.
9.Ne forduljon illetéktelen személyekhez a készülék cseréjéhez vagy javításához.
10.Tartsa távol a fő tápkábelt a magas hőmérsékletű felülettől.
11.Ne helyezze be és ne használja nedves kézzel.
12.Győződjön meg arról, hogy a készülék megfelelően van-e behelyezve a fali
aljzatba.
13.Tartsa a tápkábelt és a készüléket gyermekek számára elérhetetlen helyen.
14.Ne csatlakoztassa a készüléket külső időzítő kapcsolóhoz.
15.Ne helyezze a készüléket gyúlékony anyagokra vagy azok közelébe, például
terítőkre vagy függönyökre. Működés közben ne helyezze a készüléket a falhoz
vagy más eszközhöz. Hagyjon legalább 5 hüvelyk szabad helyet a készülék
hátulján, oldalain és a készülék felett, hogy a levegő be- és kimeneti nyílása nyitva
maradjon.
16.Ne tegyen semmit a készülék tetejére működés közben.
17.Ne használja ezt a készüléket az itt meghatározottaktól eltérő célra.
18.Ne hagyja felügyelet nélkül a készüléket működés közben.
19. A forrólevegős sütés során a levegő kimeneti nyílásán keresztül forró gőz
szabadul fel. Tartsa kezét és arcát biztonságos távolságban a gőz és a légkivezető
nyílástól. Óvatosan melegítse fel a gőzt és a levegőt, amikor kiveszi a serpenyőt a
készülékből. Bármely hozzáférhető felület felforrósodhat a használat során.
20. Ha fekete füstöt észlel, azonnal húzza ki a hálózati csatlakozót, és várja meg,
amíg a füst megszűnik, mielőtt leveszi a serpenyőt a tápegységről. 
21.Ügyeljen arra, hogy a készüléket vízszintes, egyenletes és stabil felületre
helyezze.

Ez a fajta légsütő gyorslevegő-technológiával készül, és általában nem kell
olajban áztatni az ételek sütéséhez. Az airfryer technológia úgy működik,
hogy a forró levegő gyorsan kering a serpenyő körül. Az airfryerben az a
legjobb, hogy minden irányban képes felmelegíteni az ételt, és a legtöbb
ételhez nincs szükség olajra. Ez egy 5 literes airfryer, melynek hőmérséklete
40°C és 200°C között állítható. Az idő 1 és 60 perc között állítható. Ezzel a
légsütővel egyszerűen és egészségesen készíthetünk kedvenc levegőn sült
ételeit.

Grill

Fryer

Grill(2)

A légsütő megfelel az elektromágneses mezőre (EMF) vonatkozó valamennyi
szabványnak, és a rendelkezésre álló tudományos bizonyítékok alapján megfelelő
kezelés esetén nem károsítja az emberi szervezetet.

22.A készülék kizárólag otthoni használatra készült. A staff konyhákban, farmokon,
motelekben és egyéb nem lakáscélú környezetben való használata nem biztonságos.
23.A garancia nem érvényes, ha a készüléket speciális vagy félspeciális célokra
használják, vagy nem a használati utasításnak megfelelően használják.
24.Kérjük, várjon 30 percet, amíg a készülék lehűl, mielőtt feldolgozza vagy tisztítja.
25.Ha a tápkábel megsérül, azt a gyártónak vagy annak szervize vagy hasonlóan képzett
szakembernek kell kicserélnie a veszély elkerülése érdekében.
26.Ez a készülék 8 éves vagy annál idősebb gyermekek, valamint csökkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkező, illetve tapasztalat és ismeretek
hiányában lévő személyek számára is hozzáférhető, feltéve, hogy felügyeletet vagy
útmutatást kaptak a készülék biztonságos használatára vonatkozóan, és tisztában
vannak a vele járó veszélyekkel. Gyermekek nem játszhatnak a készülékkel. A tisztítást és
a felhasználói karbantartást 8 év alatti gyermekek csak felügyelet mellett végezhetik.
27. 8 év alatti gyermekek nem férhetnek hozzá a készülékhez és annak tápkábeléhez.
28.                         A készülék működése közben a felületi hőmérséklet nagyon magas lehet         
                                 magas lehet. Kérjük, tartsa magát távol tőle.

Használat előtt
1.Távolítson el minden csomagolóanyagot, matricát és címkét.
2.Tisztítsa meg a grillt és a serpenyőt forró vízzel, szappannal és nem súroló szivaccsal.
3.Törölje át a készülék belsejét és külsejét tiszta ruhával.
Megjegyzés: Mivel a készülék forró levegővel működik, nem szükséges a serpenyőt
olajjal és légsütőolajjal figyelni.

A légsütő egy gombot tartalmaz a funkciók közötti kiválasztáshoz, és a gomb
megnyomásával confirm. Ha 3 másodpercen belül nem tesz semmit, a légsütő
automatikusan bekapcsol. A hőmérséklet és az idő ikonokat megérintve beállíthatja
őket, és a gombbal beállíthatja a kívánt hőmérsékletet és időt.
A menü funkcióim. A menü a hőmérsékletet 40°C és 200°C között, az időt pedig 1 perc
és 60 perc között választhatja.
1.Helyezze a légsütőt egy flat felületre.
2.Ne helyezze a légsütőt olyan felületre, amely nem hőálló.
3.Helyezze a grillt a légsütőbe.
4.Ne öntsön olajat vagy más folyadékot a légsütőbe.
5.Ha hideg van, melegítés után 3 percig melegítse elő a légsütőt. Óvatosan húzza ki a
készülékből a fritőzt, és a fritőz a kihúzás után leállítja a fűtést. 6.Helyezze a
hozzávalókat a grillre, helyezze a grillt a fritőzbe, és helyezze a fritőzt a készülékbe.
7.Válassza ki az összetevőknek megfelelő időt és hőmérsékletet. A megfelelő
hőmérséklet meghatározásához tekintse meg a referencia táblázatot.
8.A légsütő indításához állítsa a menüt a kívánt funkcióra.
9.Megjegyzés: Adjon hozzá 3 percet a kívánt időbeállításhoz, ha a légsütő még nem
melegedett fel.
10. Egyes összetevőket egyenletesen fel kell rázni a főzés során (lásd" Főzési
útmutató" a 7. oldalon). Ehhez vegye ki a sütőt a készülékből, a légsütő
automatikusan kikapcsol. Ezután rázza meg a légsütőt vagy az egyik oldalon
összegyűjtött hozzávalókat. Ezután ismét tegye vissza a légsütőt, amely folytatja a
főzési ciklust.
11. A főzés végén egy hangjelzést fog hallani.
12.Húzza ki a fritőzt a készülékből, és helyezze a tartóra.
13.Megjegyzés: Az alapanyagban lévő olaj fel fog gyűlni az edény alján, ezért legyen
óvatos, amikor kihúzza az edényt a fritőzből.
14.Ellenőrizze, hogy az alapanyagok készen vannak-e. Ha nem, csúsztassa vissza a
fritőrt a légsütőbe, állítsa be a sütési időt, és az időzítő elfordításával indítsa el a
légsütő működését.
15.Az összetevők kivételéhez csak vegye fel a grillt.
16.Megjegyzés: Ne fordítsa a fritőzt fejjel lefelé. A fritőz alján összegyűlt olaj ráfolyik
az összetevőkre.

WIFI kijelző

17.Öntse a tartalmat egy tálba vagy tányérba.
18.Tipp: Kiveheti a grillt a sütőből. Fogót használtunk, hogy a nagyméretű vagy
törékeny alapanyagokat kivegyük a grillsütőből.
19.Ha többet szeretne készíteni, használhatja a légsütőt, amint egy újabb adag
hozzávaló elkészült.
Beállítások:
A következő táblázat segít kiválasztani a differtípusú ételek elkészítéséhez szükséges
alapbeállításokat.
Ne feledje, hogy a méret, forma, márka és eredet differenciái miatt nem vállalunk
garanciát arra, hogy ez a legjobb beállítás az Ön hozzávalóihoz. A gyors légsütő
technológia képes azonnal felmelegíteni a levegőt a légsütő belsejében, így ha egy
időre kihúzza az edényt a légsütőből, az nem szakítja meg a főzési folyamatot.
Tippek:
A kisebb alapanyagok általában rövidebb főzési idővel rendelkeznek, mint a
nagyobbak.
A kisebb alapanyagokat a jobb eredmény elérése érdekében a főzés során félig fel
lehet rázni. Adjon a friss burgonyához egy kis olajat, majd légsütőben süsse ropogósra
a burgonyát.
Ne készítsen rendkívül zsíros anyagokat, például kolbászt, a levegőn sütéshez.
A sült krumpli elkészítéséhez ajánlott mennyiség 500 g. Az előre elkészített tészta
rövidebb sütési időt igényel, mint a házi tészta.
Sütemények, szuflé vagy fillings készítésekor csak a serpenyőt használja. Ne használja
a grillt.
A hozzávalókat a légsütővel is felmelegítheti, és a hőmérsékletet 80 °C-ra állíthatja
legfeljebb 10 percre.

Manufacturer: Guangdong Yimu Technology Co., Ltd.
Adress: Room 703, Building 4, No.636, Changdong Road,Changping
Town,  Dongguan,Guangdong,China
Service Number: +86 400-077-8387

Nyomja meg és tartsa lenyomva az "Idő és hőmérséklet kapcsoló gombot" 5
másodpercig a WIFI alaphelyzetbe állításához és a hálózati configurációs módba
való belépéshez 5 perccel a bekapcsolás előtt.

Ez a termék a Lydsto-hoz van csatlakoztatva, és a Lydsto APP-on keresztül
működtethető, valamint más termékekhez csatlakoztatható. Szkennelje be a QR-
kódot, töltse le és telepítse a Lydsto APP-ot. A Lydsto APP telepítésével a
felhasználók közvetlenül a készülék csatlakoztatási oldalára lépnek. Nyissa meg a
Lydsto APP kezdőlapját, kattintson az oldal jobb felső sarkában a" +" gombra az
APP által felkért eszköz hozzáadásához.
Tipp: A tényleges működés a Lydsto APP frissítése és naprakészen tartása miatt
némileg eltérhet a fenti leírástól. Kérjük, kövesse a Lydsto APP aktuális
útmutatóját.

1.Sültkrumpli (a megfelelő
üzemmódjelző lámpa világít)

2.Marha (a megfelelő
üzemmódjelző lámpa világít)

3.Zöldség (a megfelelő
üzemmód fénye világít)

4.Csirke (a megfelelő üzemmód
fénye világít)

5.Hal (a megfelelő üzemmód
lámpája világít)

6.Felolvasztás (a megfelelő
üzemmód fénye világít)

Sült krumpli funkció: A munka megkezdése után számoljon 12 percig, és a hangjelzés 5 alkalommal
megszólal. Ez azt jelzi, hogy a sültkrumplit meg kell fordítani.
Megjegyzés: Minimális hőmérséklet 40 ℃ és maximális hőmérséklet 200 ℃ ± 15 ℃.
Megjegyzés: Amikor a munka befejeződik és a ventilátor 20 másodperces késleltetés után kikapcsol,
a vezérlőpanel a alapértelmezés szerint a kezdeti üzemmódban van, amikor újra bekapcsolják.

A gép nem működik
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110-120V~ 60Hz

AirFryer
25 perc (állítható a "+, -"

gombokkal 1 perctől 60 percig)
20 perc (állítható a "+, -"

gombokkal 1 perctől 60 percig)
15 perc (állítható a "+, -"

gombokkal 1 perctől 60 percig)
30 perc (állítható a "+, -"

gombokkal 1 perctől 60 percig)
15 perc (állítható a "+, -"

gombokkal 1 perctől 60 percig)
8 perc (állítható a "+, -"

gombokkal 1 perctől 60 percig)

200°C (állítható a "+, -"
segítségével 40 ℃-tól 200 ℃-ig)

180°C (állítható a "+, -"
segítségével 40 ℃-tól 200 ℃-ig)

160°C (állítható a "+, -"
segítségével 40 ℃-tól 200 ℃-ig)

160°C (állítható a "+, -"
segítségével 40 ℃-tól 200 ℃-ig)

180°C (állítható a "+, -"
segítségével 40 ℃-tól 200 ℃-ig)

80°C (állítható a "+, -"
segítségével 40 ℃-tól 200 ℃-ig)

A légsütő nincs csatlakoztatva

A sütés időzítője nem működik

Dugja be a légsütőt
a konnektorba.
Forgassa el az
időzítőt

A légsütővel való
főzés gyenge

A grill túlságosan tele van

A hőmérséklet túl
alacsonyra van beállítva

Használjon kis mennyiségű
alapanyagot a grillsütőben,
mert így egyenletesebben sül
meg

Emelje meg a hőmérsékletet

A nyersanyagok
egyenetlenül sülnek meg

Bizonyos típusú
nyersanyagokat jól meg kell
rázni a sütés során

Rázza meg a főzéskor
ráhelyezett vagy keresztbe tett
összetevőket, például a sült
krumplit.

A légsütőben sült snackek
nem ropogósak, amikor
kiveszik a légsütőből.

Az ilyen rágcsálnivalók
hagyományos
légsütőben készülnek.

Használja a sütőt a snackek
sütéséhez, vagy óvatosan
ecsetelje meg egy kis olajjal

Nem tudom becsúsztatni
a grillt a készülékbe.

A grill túlságosan tele van Ne fillyessze a grillt a
"Maximum" jelzés fölé.

A légsütő fehér
füstöt bocsát ki

Korábban használt
olajmaradványok vannak
rajta

Törölje le az
olajmaradványokat.

Ez a fritőz megfelel az élelmiszeripari biztonsági tanúsítványnak, kérjük, használja bizalommal.

Fontos
Ne használjon maró savas/lúgos anyagokat, amelyek közvetlenül
érintkeznek a sütőkosár és a grillrács bevonatával; ne használjon súroló
párnát vagy kefét a sütőkosár és a grillrács bevonat tisztításához.

Érdemes a sütőkosárba sütőpapírt helyezni, a bevonat sérülésének
elkerülése érdekében.

Ha a sütőkosár vagy a grillrács bevonata sérül, ajánlott kicserélni.

FONTOS! A LYDSTO APP-HOZ VALÓ CSATLAKOZÁSHOZ A GÉPNEK ÁRAM ALATT KELL LENNIE,
DE NE KAPCSOLJA BE!


